
マツヤからのご提案、ワンランク上のワインで応援します！
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Next Wine 5月、6月のオススメ予定のワイン

ミディアム

トレ・ドンネ
ドンナ・キアーラ ロエーロ・アルネイス 

私の名前は

イタリア

出身地 好きな
シチュエーション

最後に一言

長 所好きなタイプ
（相性の良い料理）

ピエモンテ州の郷土料
理で野菜と煮込んだ
仔牛を薄くスライスした
ものにツナソースをか
けた料理。

サルシッチャは加熱し

ていない生ソーセージ。

タヤリンはピエモンテ

風の細切りパスタ。

ヴィテッロトンナート サルシッチャ
トマトソースのタヤリン

出身地 好きな
シチュエーション

長 所

私の名前は

Tre Donne Donna Chiara Roero Arneis

トレ・ドンネ
ドンナ・ロッサ バルベラ・ダルバ
Tre Donne Donna Rossa Barbera D’alba

■拠点：大阪支店 / 東京支店 / 神奈川営業所 / 名古屋支店 / 

          京都支店 / 神戸支店 / 九 州 支 店  / 沖縄事務所 http://www.mw-matsuya.co.jp

MATSUYA公式インスタグラム始めました！

HPはこちら

トレ・ドンネ

1850年創業。伝統を重んじる先代のアレッサンドロ・レクイオは、葡萄畑は代々父親から息子へと
受け継がれていくものと考えておりましたが、後継には娘しか生まれませんでした。彼は娘たちに葡萄
畑を譲るという考えは無かったけれど、彼同様の頑固な性格の娘たちは彼を認めさせるために、
彼の出す三年間のテストを行い、真摯にワイン造りを行った結果、三年の猶予を見ることもなく、
初ヴィンテージで数々の賞を受賞しました。目から鱗が落ちた父、アレッサンドロは二つ返事で
葡萄畑を譲ることに同意したそうです。現在は三姉妹のパートナーも加わり、家族でワイン造りを
行っています。

3姉妹オーナーの家族経営ワイナリー
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(税別)

¥ (税別)

特別価格

上代価格

¥ (税別)

¥ (税別)

特別価格

上代価格

特別価格  　　  　　       (税別)¥ 特別価格  　　  　　       (税別)¥

グリーンがかった輝きのある黄色。リンゴや洋梨の
フルーティな香り。バランスがよく、洗練された
心地よい味わいの白ワイン。

W0041

ピノ・ビアンコ・アルト・アディジェ

＜サン・ミケーレ・アッピアーノ＞

San Michele Appiano Pinot Bianco Alto Adige

美しいガーネット色、魅力的なブラックベリーなどの
森の果実の香り。どんな食事にも合う、まろやかで
やさしい口当たりが特徴。

W0202

ピノ・ネーロ・アルト・アディジェ

＜サン・ミケーレ・アッピアーノ＞

San Michele Appiano Pinot Nero Alto Adige

ピエモンテ州

アルネイス 100% バルベラ 100%

ピエモンテ州の郷土料

理と一緒にレストランの

ディナー

生産者の写真を見ていただく通り、生産者名「Tre Donne(三人の女性)」というだけあって女系家族で、ワイン全てにこのファミリー由来の女性の名前が

付けられています。白ワインの「キアーラ」は次女ロザンナの一人娘の名前から、赤ワインの「ロッサ」は次女のロザンナの名前から付けられています。

この三姉妹が造る女性ならではのワインを堪能してください。

酸味やミネラル、果実味

を絶 妙に織り交ぜた

穏やかな性格で、自己

主張が強すぎず、自然

に調和しながら存在感

を放ちます！

酸味、果実味、タンニン
のバランスが取れてい
て落ち着いています。
バルベラ種は本来、酸の
多い（豊かな）品種です
が、それを感じさせない
絶妙なバランスが魅力
です！

ピエモンテ州の郷土料

理と一緒にレストランの

ディナー

イタリア
ピエモンテ州

好きなタイプ
（相性の良い料理）


