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Baeri

バエリ
Caviar Baeri

シベリアチョウザメ

※ 10ｇ・ 20g 容量も取り扱いがございます。

ﾌﾞﾗﾝﾄﾞ：Euro“feeling” 規格 ： 50g×24缶
原産地： ﾏﾀﾞｶﾞｽｶﾙ 温度 ： 冷蔵4℃以下

ﾏﾀﾞｶﾞｽｶﾙ産 ﾌﾚｯｼｭ ﾊﾞｴﾘ ｷｬﾋﾞｱ 50g81061

塩分濃度：3.5％ 賞味期限：製造後９０日

マダガスカルの雄大な大自然

に育つチョウザメの フレッシュキャビア

マダガスカルの首都アンタナナリボの東約60kmに、アシペンサーと名付けられたアフリカで初のチョウザメ養殖場があ

ります。チョウザメが飼育されている標高1400mに位置するマンタソア湖は、市街地から遠く離れた美しい大自然の中

にあり、その水質は自然にろ過された雨水を主な水源とするため、とても鮮度と純度が高い淡水です。これはロシア

キャビアの起源とも言えるシベリアチョウザメの生息地として理想的な条件でもあります。加工施設はアフノールによ

るISO14001にも認定されており、環境に配慮した最適な条件で飼育、採卵、加工され、ヨーロッパ、主にフランスへ輸

出されています。今回、日本初上陸の高品質なフレッシュバエリキャビアを是非お試しください。

マダガスカル産のシベリアチョウザメは採卵が可能となる産卵期までおよそ５年～６年かかり、オニキス

（黒瑪瑙）のような漆黒の輝きが特徴的で、大粒でなめらかで濃厚な味わいのキャビアです。

（※ キャビアの粒の大きさと色には、若干の個体差があります。）

～ マダガスカル マンタソア湖 ～ 美しくも純粋な養殖環境

81059  ⇒ 10ｇ ・ 81060  ⇒ 20g


