
2017 2017 年 春夏特選ワイン2017 Spr ing & Summer Select ion 

格付け：I.G.T

格付け：VINO 格付け：I.G.T 格付け：I.G.T

格付け：D.O.C 格付け：D.O.C 格付け：I.G.T

格付け：D.O.C NEW!

株式会社マツヤ 選定

株式会社マツヤから選りすぐりの厳選ワインをお届け致します。

※表示価格は、すべて税抜きになります。別途消費税を申し受けます。

九 州
支 店
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“イル・サローネ”

メーカー名：MGM モンド・デル・ヴィーノ社

750ml 円/本

葡萄品種

産地を限定せず、イタリア各地の契約
栽培農家から厳選したブドウから造
られる赤ワイン。華やかな香りと、果
実味にあふれた、まろやかでバランス
のとれた味わいが魅力です。

ネグロアマーロ、プリミティーヴォ、
モンテプルチアーノ、ネーロ・ダーヴォラ

甘口 辛口

産　地：ー
熟　成：ステンレスタンク

No.079

＜ファットリエ・メリーニ＞
“イ・コルトリ”ロッソ・ディ・トスカーナ

No.086

“テルース”ロッソ・ラツィオ

No.093

飲み口：やや辛口

メーカー名：メリーニ社

750ml 円/本

“コルトリ”は、畑を鋤で耕すに由来。
土壌、地勢、気候に恵まれ、古い歴史を
持つ畑で栽培されたブドウを用いて、
30〜35％はバリック（小樽）で、残りは
大樽で熟成させます。紫色を帯びたル
ビー色。ワインらしいブーケに、香り高く、
完熟したベリーなどが感じられます。

750ml 円/本

ラツィオの畑のポテンシャルを表現
するブドウとしてシラーに焦点を当
て、収量を抑え糖分とフェノール分の
バランスのとれたブドウを栽培。チェ
リーなどのフルーツにスパイスや
バニラの甘い香りが加わり上品で
バランスのよいワインです。

“テルース・オーロ”ビアンコ・ラツィオ

No.041

メーカー名：ファレスコ社

750ml 円/本

葡萄品種

別々の方法で栽培されたふたつのブド
ウを使っています。（シャルドネはコル
ドン仕立て、ピノ・ビアンコはグイヨー）。
濃い黄色はワインの複雑味と濃厚さを
表し、シトラスやリンゴのニュアンスが
あります。しっかりした骨格を持ちな
がら、フレッシュさがあります。

シャルドネ 80%
ピノ・ビアンコ 20%

甘口 辛口

産　地：ラツィオ
熟　成：ステンレスタンク

飲み口：辛口

葡萄品種

サンジョヴェーゼ・グロッソ 65％
カベルネ 20%、  メルロー 15％

甘口 辛口

産　地：トスカーナ
熟　成：30〜35％はバリック（小樽）、残りは大樽

飲み口：やや辛口

“テッレ・デイ・グリーフィ”
フラスカーティ・セッコ

No.027

“ヴェランテ”ピノ・グリージオ・
ヴェネツィア・ジューリア

No.039

メーカー名：フォンタナ・カンディダ社

750ml 円/本

フリーラン・ジュースを低温で発酵、
その後シュール・リーで約4ヶ月。ごく
一部をマロラクティック発酵させて
います。味わいはドライでフレッシュ。
野の花、トロピカルフルーツ、ムスクや
アーモンドの香りなどアロマが豊か
です。

メーカー名：ベルターニ社

750ml 円/本

葡萄品種

9月初旬に収穫されたブドウを温度
管理されたステンレスタンクで発酵。
約5ヶ月シュール・リーの状態で熟成さ
せ、3ヶ月の瓶内熟成を経てリリース。
リンゴや熟したナシ、桃の香りに、酸と
まろやかさのバランスのとれた味わい。
熟したフルーツの余韻が感じられます。

ピノ・グリージオ 100％

甘口 辛口

産　地：フリウリ・ヴェネツィア・ジューリア
熟　成：ステンレスタンクで最低
　　　   5ヶ月シュール・リー

飲み口：やや辛口

“ロザマダ”エトナ・ビアンコ

No.052

メーカー名：カンティーネ・マダウド社

750ml 円/本

葡萄品種

シチリアの土着品種、カリカンテとカタ
ラットから造られるワイン。ステンレ
スタンクで低温で発酵後、澱とともに
4ヶ月熟成させます。黄金色を帯びた
麦わら色。フローラルな香りとミネラ
ル感のあるフレッシュな辛口。前菜や
魚料理によく合います。

カリカンテ 70％
カタラット 30％

甘口 辛口

産　地：シチリア
熟　成：ステンレスタンクで4ヶ月シュール・リー

飲み口：やや辛口

葡萄品種

マルヴァジーア、
トレッビアーノ・トスカーノ

甘口 辛口

産　地：ラツィオ
熟　成：シュール・リーで4ヶ月

飲み口：やや辛口

メーカー名：ファレスコ社

葡萄品種

シラー 100%

甘口 辛口

産　地：ラツィオ
熟　成：バリック（小樽）で約5ヶ月

飲み口：辛口

“プルニェート”ロマーニャ・
サンジョヴェーゼ・スペリオーレ

メーカー名：ポデーリ・ダル・ネスポリ社

葡萄品種

1929年ワイナリーが初めてブドウを
植えた畑の、最も古いクローンのサン
ジョヴェーゼから造られる赤ワイン。
バリック、大樽、ステンレスタンクを組
合わせた熟成により、この単一畑の
特徴であるフレッシュでフルーティ、
丸みのある味わいを引き出しています。

サンジョヴェーゼ・グロッソ 100%

甘口 辛口

産　地：エミリア・ロマーニャ
熟　成：40％はフレンチオークのバリック（小樽）
　　　  と大樽で6ヶ月、残りはステンレスタンク

No.105

飲み口：辛口

※マツヤ イチオシ商品

※マツヤ イチオシ商品

750ml 円/本
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※ご注文は1本からお受けします。通常のFAX番号にご送信、もしくは、弊社営業担当にお申し付けください。
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九州支店 〒812-0004  福岡市博多区榎田2-2-80　　TEL 092-475-4341 / FAX 092-475-2572
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“ロザマダ”エトナ・ビアンコ チキンサラダ トマトパスタ
“プルニェート”ロマーニャ・
サンジョヴェーゼ・スペリオーレ“Rosamada”Etna Bianco
“Prugneto” Romagna Sangiovese Superiore

爽やかでありながら、しっかりと

した香りがすごく印象的な白ワイン。

ミネラル感があり、フレッシュかつ

すっきりとした辛口で、口当たりも

程よく、前菜から幅広いお料理に

あわすことが出来ます。

甘いスパイスの香りが何とも言えな

い心地良い優しさとアタックを感じ

させてくれます。香りからの期待を

裏切ることのない、きめ細かなタン

ニンとサンジョヴェーゼの力強くも

繊細な味わいに魅了されます。

甘いスパイスは、トマト料理と相性抜群！すっきり辛口に、あっさりチキンはぴったり！
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